
分析法簡易フローチャート 

Copyright (c) 2018 Japan Food Research Laboratories, All Rights Reserved. 2018.08 

遊離アミノ酸(1/2) 

17種類*
 

 

試料採取 

＋スルホサリチル酸溶液 

抽 出(振とう又は混和) 

 

pH調整(pH2.2) 

 

定 容 

 

ろ 過 

 

適宜希釈 

 

試験溶液 

 

アミノ酸自動分析法 

 

* 17種類 

アルギニン，リジン，ヒスチジン，フェニルアラニン，チロシン，ロイシン， 

イソロイシン，メチオニン，シスチン，バリン，アラニン，グリシン， 

プロリン，グルタミン酸，セリン, スレオニン，アスパラギン酸 
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遊離アミノ酸(2/2) 

トリプトファン 

 

試料採取 

＋スルホサリチル酸溶液 

抽 出(振とう又は混和) 

 

pH調整(pH2.2) 

 

定 容 

 

ろ 過 

 

分 取 

 

微アルカリに調整 

 

定 容 

 

試験溶液 

 

高速液体クロマトグラフィー 

 


