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食添許可内外合成タール系色素 

薄層クロマトグラフィー 

 

試料採取 

 ＋石油エーテル 

抽 出 

 

ろ 過 

 

  

ろ液 残さ 

 ＋ジメチルホルムアミド  ＋水-エタノール混液 

＋アンモニア水及びアセトン 

(必要時） 
振とう  

  

   加温抽出  

下層   

＋水  ろ過 

加温  

＋クロロホルム ろ液 

振とう  溶媒留去 

＋水  

クロロホルム層  

 水層 水層  

ろ過 塩酸で pH 2に調整  

 ＋ジエチルエーテル   

濃縮 振とう   

     

薄層クロマトグラフィー 

(許可外色素) 

水層 水層 

 ＋水酸化ナトリウム

溶液 

＋ジエチルエーテル 

 ＋塩化ナトリウム

溶液 

  脱脂綿を加え加温 

 振とう    

   着色の有無の判定 

 (許可外色素) 水層 エーテル層 エーテル層 

 ＋アンモニア水 ＋酢酸   

羊毛染色 振とう 振とう   

＋アンモニア水     

溶出 水層 水層   

     

溶出液 濃縮 濃縮   

     

濃縮 薄層クロマトグラフィー 薄層クロマトグラフィー   

                (許可内外色素)              (許可外色素)   

薄層クロマトグラフィー 

(許可内外色素) 

    

 

 


