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アミノ酸(1/3) 

15種類*
 

     

試料採取 

＋塩酸 

脱気・封管 

 

加水分解 

 

定 容 

 

希釈又は濃縮 

 

pH調整(pH2.2) 

 

試験溶液 

 

アミノ酸自動分析法 

 

* 15種類 

アルギニン，リジン，ヒスチジン，フェニルアラニン，チロシン， 

ロイシン，イソロイシン，バリン，アラニン，グリシン，プロリン， 

グルタミン酸，セリン，スレオニン，アスパラギン酸 
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アミノ酸(2/3) 

シスチン及びメチオニン 

                      

試料採取 

＋過ギ酸溶液 

過ギ酸酸化処理 

 

減圧濃縮乾固 

＋塩酸 

加水分解 

 

定 容 

 

希釈又は濃縮 

 

pH調整(pH2.2) 

 

試験溶液 

 

アミノ酸自動分析法 
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アミノ酸(3/3) 

トリプトファン 

                      

試料採取 

＋水酸化バリウム八水和物 

＋水 

＋チオジエチレングリコール 

加熱・溶解 

 

加水分解 

＋塩酸 

微アルカリに調整 

 

定 容 

 

適宜希釈 

 

試験溶液 

 

高速液体クロマトグラフィー 

 


